
Liebe Gäste, die angebotenen Speisen können allergene Zutaten enthalten. 
Bei Fragen und Unsicherheiten sprechen Sie uns bitte an. 

 

Erntefrische Blattsalate  
Kräuterflädle mit Honig – Senf – Frischkäse      € 12,50 
 
Bunte Blattsalate | gebratenes Kaninchenrückenfilet  
Schalotten - Confit         € 14,50 
 
Wildkräutersalate | Zitronendressing  
Zitrusfrüchte – Lachs | eingelegte Shiitake - Pilze    € 14,50 
 

 

Soba - Nudeln | gegrilltes Gemüse | Räuchertofu  vegan   € 13,50 
 
Hausgemachtes Kalbsmaultäschle 
Jus | Blattspinat         € 15,50 
 
Kalbsbäckle | im eigenen Saft geschmort 
Kleiner Serviettenknödel | glasiertes Gemüse    € 16,50 
 
Lammnüsschen | Tagliarini | Bohnenragout     € 16,50 

 

Grüne Erbsensuppe | Minzchip       €   6,50 
 
Gelbe Linsensuppe | gebratene Riesengarnele    €   7,50 
 
Perlhuhnessenz | Morchelmaultäschle     €   8,00 
 
  



Liebe Gäste, die angebotenen Speisen können allergene Zutaten enthalten. 
Bei Fragen und Unsicherheiten sprechen Sie uns bitte an. 

 

Knusprig gebratenes Zanderfilet  
Petersilienkartoffeln | Kohlrabi       € 22,50 
 
Kleines Rinderfiletsteak | grüne Pfefferjus 
Rosmarinkartoffeln | Gemüse       € 17,50 
 
Kalbstafelspitz | aus dem Wurzelsud | gehobelter Meerrettich 
Bratkartoffeln | Blattspinat       € 18,00 
 
Rosa gebratener Zwiebelrostbraten 
Hausgemachte Spätzle | Salat       € 24,00 
 
Kalbsrückensteak | Vin Santo – Jus 
Taglierini | feine Bohnen        € 24,00 

 

Birnen – Sorbet         €   3,50 
 
… aufgegossen mit Sekt        €   6,20 
 
Vanille Crème brûlée | Rotwein – Eis      €   8,50 
 
Internationale Käseauswahl 
Früchte | Nüsse | Feigensenf       € 10,50 
 
 


